


Interventi nutrizionali per ridurre il rischio di 
diarree nell’era senza Zinco
Roberto Bardini, Medico Veterinario, Species Manager Swine Trouw Nutrition Italia

• Un pò di archeologia alimentare suina…
• Ruolo dell’ ingestione nelle enteriti post svezzamento
• Qualche suggerimento per le fasi precedenti allo svezzamento
• Influenza sulla patologia da E.Coli di proteina, fibra, amminoacidi, additivi ed 

acqua
• Conclusioni
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Peso allo svezzamento

L’allevatore non guadagna se svezza sotto i 4.5 Kg (IPVS 2015)

Gli svezzati a 7,4 kg hanno  2.5 volte maggiore probabilità di sopravvivere 
degli svezzati a 5,6 kg (IPVS 2016)

Nella vita reale i suinetti più piccoli sono maggiormente affetti da 
patologie , inclusa la diarrea....

...così diventa necessario svezzare suineti più pesanti : l’alimentazione 
della scrofa influenza il peso alla nascita e la capacità di lattazione per 
ottenere maggior peso alllo svezzamento.. 



Partiamo dal sottoscrofa



Cerchiamo di ottenere la  “superscrofa”…



Dove dobbiamo operare (nei suinetti)
13

Caratteristiche Benefici

Palatabilità Supporta la continuità della ingestione

Fonti proteiche Per ottenere una digeribilità ottimale

Rapporto tra
amminoacidi

Supporta il Sistema immunitario sia localmente che a 
livello generale

Fibre Implementa lo sviluppo dell’intestino e agisce come 
partner della µflora

Livelli nutritivi Alimentare in base al potenziale del  GIT, considerando la 
biodisponibilità

Additivi ed ingredienti
speciali

Supporto della sanità generale ed intestinale

Sicurezza alimentare Selezione, monitoraggio e trattamenti delle MP

Acqua Sanità e qualità nutrizionale



70 90 130 120

345

90
170

295

560 565

0
100
200
300
400
500
600
700

1 2 3 4 5

Standard (with sweetener) Umami

Palatabilità ed ingestione post svezzamento: primo obiettivo!

Trouw Nutrition R&D,  2012



Comportamento alimentare post-svezzamento
15

Taste

OlfactionSomato-
sensing

Peripheral 
nutrient 
sensing



L’utilizzo di un creep feed permette più visite all’alimentatore nel post 
svezzamento17

Trouw Nutrition R&D, 2012



Effetto del comportamento alimentare sullo svuotamento e pH dello
stomaco

Ad libitum 

Picco ingestione
h.  8:00-9:30

Piccole prozioni razionate

Nutreco R&D,  2011



Stomaci sovraccarichi …ed alto pH
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Influenza del tipo di alimento (materia prima) sulla ingestione
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Preferenza al 
30% di 

inclusione



Uno svezzamento precoce pregiudica la sanità dell’intestino
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Quanto pesa la diversa modalità di distribuzione di alimento?



Proteine e fibre
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Ingestione 
giornaliera
(g/giorno)

Proteina totale del mangime (g/kg)

150 155 160 165 170 175 180 185 190 195 200

150 22,5 23,25 24 24,75 25,5 26,25 27 27,75 28,5 29,25 30

175 26,25 27,125 28 28,875 29,75 30,625 31,5 32,375 33,25 34,125 35

200 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

225 33,75 34,875 36 37,125 38,25 39,375 40,5 41,625 42,75 43,875 45

250 37,5 38,75 40 41,25 42,5 43,75 45 46,25 47,5 48,75 50

275 41,25 42,625 44 45,375 46,75 48,125 49,5 50,875 52,25 53,625 55

300 45 46,5 48 49,5 51 52,5 54 55,5 57 58,5 60

325 48,75 50,375 52 53,625 55,25 56,875 58,5 60,125 61,75 63,375 65

350 52,5 54,25 56 57,75 59,5 61,25 63 64,75 66,5 68,25 70

375 56,25 58,125 60 61,875 63,75 65,625 67,5 69,375 71,25 73,125 75

400 60 62 64 66 68 70 72 74 76 78 80

Attenzione...non si tratta solo di quantità!
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Source Ileal digestibility Std 
SBM 1 77.0 6.8 
SBM 2 77.7 0.5 
SBM 3 79.3 4.0 
SBM 4 81.7 4.4 
SBM 5 82.1 3.5 
SBM 6 83.2 3.7 
Average 80.2 3.8 

 

Digeribilità della proteina dipende anche dalla età dei soggetti
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feci liquide nei box ( tecnica Kinetio )



Influenza sulla
diarrea post 

svezzamento?
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Effetto della cinetica digestiva delle diverse componenti della fibra
sulla incidenza di diarrea (tecnica Kinetio)



Aminoacidi



Suini sani
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alimento

Muscolo e proteine tissutali

Stress 
malattia

Attivazione
cascata

infiammatoria
Modifica

Produzione di 
proteine
infiammatorie
e immunoglobuline 

Suini malati o stressati

Lo stato sanitario incide sulla diversificazione del fabbisogno
aminoacidico: dal tessuto muscolare alla attivazione della cascata
infiammatoria



Additivi



Sfruttare tutte le strategie possibili offerte dagli additivi
31

1. Prevent 
bacterial intake

2. Strengthen gut 
barrier function

4. 
Immunomodulation

3. Stabilization 
microbiota

Acidificanti
Modificatori della barriera

intestinale

Blocco della adesione e 
stimolazione immunitaria



Come sono le tubazioni idriche?
32

• Possibile sviluppo di batteri e 
lieviti nel biofilm

• Ostruzione e minor trasporto di 
acqua

• Ingestione di batteri (patogeni) 
da parte degli animali

Qual è il rischio quando le 
tubazioni contengono un 
biofilm:



Effetto acidificante ed equilibrio microbico
33

Neutro

Acido Basico

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

pH 1,5 - 10Muffe (micotossine)

pH 1,5 - 9Lieviti (CO2, alcohol)

pH 2,5 - 8Batteri produttori di acido
(e.g. Lactobacilli)

pH 4,5 - 8
Batteri patogeni
(Salmonella, Clostridium,
E.coli, Campylobacter, etc.)
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Effetto batteriostatico in batteri patogeni a pH < 4.5 

Obiettivo  pH 3.8



Conclusioni

Da giugno: da ZnO a ZnNO!

Uno non sostituisce uno!

L’approccio è olistico, si deve lavorare a 360 gradi!

Partiamo dale scrofe per arrivare all ‘acqua di bevanda

…….e ricordiamo il suggerimento del libro della prima  
diapositiva
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Grazie della attenzione!!
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