APERITIVO 2.0 - THE NOLO CHALLENGE
BY MIONETTO

Aperitivo 2.0 — The NoLo Challenge by Mionetto € un’iniziativa ideata e
promossa da Mionetto S.p.A., in collaborazione con Bargiornale, rivolta ai
bartender professionisti.

L'obiettivo € valorizzare Mionetto 0.0% Alcohol Free, lo spumante analcolico di
Mionetto, attraverso la creazione di cocktail sparkling per I'aperitivo no o low
alcohol (sotto i 7% vol.), che arricchiscano e sviluppino il concetto di un
aperitivo contemporaneo in versione NoLo.

Soggetto promotore

Mionetto S.p.A. — con Socio Unico, sede legale in Via Colderove 2 — 31049
Valdobbiadene (TV), domicilio digitale mionetto@legalmail.it, Codice fiscale e
Partita lva 00178590261.

Modalita di partecipazione
Per partecipare, e richiesto

a) essere bartender professionisti.

b) Creare un drink che rispetti i seguenti requisiti:

- utilizzo e valorizzazione di Mionetto 0.0% Alcohol Free* tra gli ingredienti;

- gradazione alcolica del drink inferiore ai 7% vol. (sono ammessi anche
cocktail analcolici);

- massimo 5 ingredienti, ghiaccio e garnish esclusi (va indicata la tipologia
di ghiaccio che si intende usare).
Sono ammessi ingredienti “home made” solo se etichettati con la
dichiarazione di ingredienti e data di produzione.
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Le ricette possono consistere in cocktail originali o rivisitazioni di
cocktail classici.

c) Inviare la candidatura della propria ricetta per la tappa di interesse
tramite il form presente su bargiornale.it. Entro il 10 luglio 2026 per
Amalfi, entro il 25 agosto 2026 per Roma ed entro il 7 settembre 2026
per Milano.

Ciascun candidato puo partecipare a una sola delle tre tappe previste.
L’'adesione e gratuita.

*Vuoi sapere dove trovare Mionetto 0.0% Alcohol free vicino a te? Scrivi ad
alessia.sommariva@mionetto.it

Svolgimento
La sfida si articola nelle seguenti fasi:

- raccolta delle candidature ricevute esclusivamente tramite il form dedicato,
pubblicato su bargiornale.it secondo i termini seguenti:

1. entro il 10 luglio 2026 per la tappa di Amalfi
2. entro il 25 agosto 2026 per la tappa di Roma
3. entro il 7 settembre 2026 per la tappa di Milano

- selezione dei finalisti: tra tutte le candidature ricevute, Mionetto selezionera
8 finalisti e 2 riserve per ciascuna delle tre tappe previste, ovvero, Amalfi (21
luglio), Roma (seconda settimana di settembre — non in sovrapposizione al
Roma Bar Show) e Milano (quarta settimana di settembre). | candidati
selezionati verranno avvisati per mail/telefono e dovranno confermare la loro
presenza.

- finalissima: i migliori due finalisti di ognuna delle tre tappe si sfideranno nella
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finalissima di Valdobbiadene (TV), in scena il 5 ottobre, dove verranno
individuati i migliori tre drink in assoluto.

La dinamica di Aperitivo 2.0 — The NoLo Challenge by Mionetto
Durante ciascuna tappa, i bartender selezionati si sfideranno in piu batterie.
Ciascun bartender disporra di

- 2 minuti di tempo per raccontare la propria ricetta
- 5 minuti di tempo per prepararla e presentarla alla giuria.

La ricetta dovra essere preparata in due serving uguali.
Al termine di ogni batteria, ogni componente della giuria esprimera una
valutazione qualitativa dei drink assaggiati attraverso apposite schede di
giudizio.

Criteri e parametri di valutazione

Ogni giudice assegnera a ciascun drink assaggiato un punteggio da uno a dieci
secondo i parametri di seguito indicati (tra parentesi il peso di ogni voce nel
conteggio finale):

. gusto (40%): verranno valutate piacevolezza, bevibilita, bilanciamento
ed equilibrio tra gli ingredienti, corretta temperatura di servizio.

. Valorizzazione Mionetto 0.0% Alcohol Free (30%): utilizzo del
prodotto protagonista della sfida e capacita di esaltarne le
caratteristiche ed i valori.

« Creativita (20%): capacita di creare un drink, alcolico o analcolico,
originale per ingredienti usati, loro combinazione, modalita di
presentazione.

« Aperitivo 2.0 (10%): validita del drink come proposta per un aperitivo
contemporaneo.



Sono inoltre previsti:

- 1 punto di Bonus Km vero per premiare chi nel proprio drink unisce
territorialita e sostenibilita: saranno premiati I'impiego di materie prime
locali e prodotti di filiera corta.

- 1 punto di Bonus ospitalita per premiare chi nel preparare il proprio drink
sapra coinvolgere gli ospiti (la giuria) e invogliarli all'assaggio.

Per ciascuna tappa, i due bartender che otterranno il punteggio piu alto
accederanno alla finalissima di Valdobbiadene (TV), in scena in ottobre.

Al termine della finalissima, verranno proclamati i tre migliori Aperitivo 2.0 a
base di Mionetto 0.0% Alcohol Free.

Attrezzature e ingredienti
L'organizzazione mette a disposizione

- Mionetto 0.0% Alcohol Free
- ghiaccio
- agrumi freschi (limone, lime, arancia, pompelmo)

Eventuali altri prodotti o ingredienti, garnish comprese, cosi come gli elementi
di servizio (bicchieri, sottobicchieri ecc.) e gli strumenti di preparazione del
drink (shaker, ecc.) andranno portati dai bartender, a propria cura e spese.

Modifiche, sospensione o annullamento della competizione

Mionetto S.p.A. si riserva il diritto, qualora cio si rendesse necessario per
ragioni organizzative o per garantire il corretto svolgimento della gara, di
modificare, in qualsiasi momento ed a proprio insindacabile giudizio, le
modalita di svolgimento della competizione. Tali modifiche potranno
riguardare, a titolo esemplificativo e non esaustivo, le date e gli orari e saranno
comunicate ai partecipanti con un congruo preavviso tramite i canali ufficiali
della competizione.



Mionetto S.p.A. si riserva altresi la facolta di sospendere, posticipare o
annullare definitivamente la competizione in qualsiasi momento per cause di
forza maggiore (quali, a titolo esemplificativo, calamita naturali, pandemie,
scioperi, atti di terrorismo) o per qualsiasi altra circostanza che renda
impossibile o eccessivamente onerosa la prosecuzione della manifestazione
secondo le modalita previste (es. mancato raggiungimento di un numero
adeguato di partecipanti, etc.). Resta inteso che nessuna delle modifiche,
sospensioni o annullamenti di cui ai punti precedenti potra dar luogo ad alcuna
pretesa, richiesta di indennizzo o risarcimento danni da parte dei partecipanti.

Obblighi dei partecipanti

Con l'invio della propria ricetta, i candidati e partecipanti si impegnano a:

- fornire informazioni e dati personali veritieri, accurati e completi in ogni
fase della competizione;

- partecipare alla competizione in modo leale e corretto;

- adottare tutte le misure di sicurezza, igiene e sanita necessarie e
conformi alla normativa vigente, per la preparazione e presentazione
della propria ricetta, inclusa la corretta etichettatura di eventuali
ingredienti "home made" con dichiarazione degli ingredienti e data di
produzione, risultando espressamente esclusa la possibilita di
partecipare mediante utilizzo di ingredienti non conformi a quanto sopra;

- rispettare il regolamento in ogni sua parte;

- garantire che la ricetta presentata € un'opera originale e frutto della
propria creativita;

- garantire I'assenza di violazioni di diritti di terzi rispetto a quanto
realizzato, manlevando fin da ora Mionetto rispetto da eventuali richieste
di risarcimento da parte di terzi.

| candidati e partecipanti autorizzano, a titolo gratuito e senza limiti di
tempo e di territorio, Mionetto S.p.A. a registrare, riprodurre, pubblicare e
diffondere, anche attraverso terzi e su qualsiasi mezzo (stampa, web, social,
materiale promozionale, ...), i contenuti relativi alla propria partecipazione,
inclusi ricetta, immagini, video, voce e nome, per finalita informative,
promozionali e commerciali legate alle proprie attivita. In particolare, i
candidati ed i partecipanti concedono a Mionetto S.p.A. una licenza d'uso
non esclusiva, perpetua, irrevocabile, trasferibile e a titolo gratuito sulla
ricetta presentata ed i materiali ad essa relativi (inclusi nome, ingredienti,
procedimento e fotografie). Tale licenza include il diritto di Mionetto S.p.A.



di utilizzare, riprodurre, modificare, adattare, pubblicare e distribuire la
ricetta, anche per scopi commerciali e promozionali.

Disposizioni generali

Non e prevista I'assegnazione di premi aventi valore economico o commerciale
né ai candidati, né ai selezionati, né ai vincitori.

L'iniziativa e, pertanto, esclusa dall'ambito di applicazione della normativa in
materia di concorsi e operazioni a premio (D.P.R. 430/2001).

La competizione si basa unicamente sull'abilita e sulla capacita creativa dei
partecipanti, valutate da una giuria tecnica qualificata. L'unico riconoscimento
per i vincitori consiste nell'attribuzione di un titolo puramente onorifico, che
rappresenta un riconoscimento alla loro professionalita.

Le decisioni dell'organizzazione e dei giudici, sia in fase di selezione dei finalisti
sia in fase di proclamazione dei vincitori, sono basate su criteri tecnici e di
merito e sono insindacabili e definitive.

Il presente regolamento disciplina integralmente la “CHALLENGE". La
candidatura e la partecipazione comportano unaccettazione piena,
incondizionata e irrevocabile di tutte le clausole contenute nel presente
documento. Procedendo all'invio della candidatura, il candidato dichiara di aver
letto attentamente, compreso e di approvare specificamente tutte le clausole
del regolamento, in particolare quanto inerente a Proprieta Intellettuale e
Manleva a carico del partecipante; giudizio della Giuria, insindacabile e
inappellabile; modifiche, sospensione o annullamento dell’iniziativa; facolta di
esclusione e squalifica.

Mionetto S.p.A. siriserva il diritto, a suo insindacabile giudizio, di escludere o
squalificare in qualsiasi momento dalla competizione, senza preavviso, i
candidati e partecipanti che: a) abbiano fornito dati o informazioni false,
incomplete o inesatte in fase di iscrizione o successivamente; b)
contravvengano a una o piu disposizioni del presente regolamento; c) adottino
comportamenti fraudolenti, sleali o volti a influenzare indebitamente l'esito
della gara; d) pongano in essere atti o dichiarazioni, anche sui social media,
che possano ledere I'immagine, la reputazione o i marchi di Mionetto S.p.A,,
dei suoi partner o degli altri partecipanti.



Data protection

Si forniscono le seguenti informazioni sul trattamento dei dati personali dei
partecipanti.

Titolari autonomi del trattamento:

Mionetto S.p.A., in qualita di Titolare autonomo del trattamento per tutte le
finalita connesse alla gestione ed organizzazione della competizione
successive alla fase di iscrizione, incluse le comunicazioni di servizio, la
selezione dei finalisti, lo svolgimento della finale, la proclamazione dei vincitori,
nonché per le finalita di pubblicazione e diffusione dei materiali relativi ai
finalisti e vincitori e per I'adempimento degli obblighi di cui al presente
regolamento.

Bargiornale (Tecniche Nuove S.p.A., con sede in Via Eritrea, 21 — 20157
Milano), in qualita di Titolare autonomo del trattamento per le operazioni
strettamente connesse alla gestione tecnica della piattaforma di iscrizione,
alla raccolta dei dati tramite il form online disponibile sul sito bargiornale.it e
alla loro trasmissione a Mionetto S.p.A. per le finalita della competizione.
Ciascun Titolare trattera i dati personali in modo indipendente, per le finalita di
propria competenza e in conformita alle rispettive informative sulla privacy, la
Cui presa visione e necessaria e vincolante per procedere con l'invio della
candidatura.



